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ALMACENERO/A DE INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

41211034
PRIMER SEMESTRE

* Manipulacion de cargas con carretillas elevadoras
Manipulacion y transporte de mercancias
Embalaje y paletizacién de mercancias
Carretillas para el transporte de mercancias
Manejo y conduccién de carretillas
Carga y descarga de mercancias
* Operaciones auxiliares de almacenaje
Estructura y tipos de almacén
Operaciones de almacenaje
Trabajo en equipo en las operaciones auxiliares de almacenaje
Documentacion basica del almacén
Equipos de manutencion del almacén
Sistemas de identificacidn, localizacion y seguimiento,de mercancias
Seguridad y prevencién en lasioperacionesiauxiliares de almacenaje
Mantenimiento de primer nivel en losiequipos del almacén
* Utilizacion de equipos y utillaje en la elaboracion y tratamiento de productos alimentarios
Operaciones basicas de elaboracién.de productos alimentarios
Equipos, maquinaria y utillaje utilizado en'la elaboracion de productos alimentarios
Tratamientos finales de conservacion y acabado de productos alimentarios
* Prevencién de riesgos laborales
El trabajo y la salud: los riesgos profesionales. Factores de riesgo
Dafios derivados del trabajo. Accidente de trabajo y enfermedades profesionales. Otras
patologias derivadas del trabajo
Marco normativo basico en materia de Prevencion de Riesgos Laborales. Derechos y
deberes basicos en esta materia
Riesgos ligados a las condiciones de seguridad y al medio ambiente de trabajo
La carga de trabajo, la fatiga y la insatisfaccion laboral
Sistemas elementales de.control de riesgos. Proteccion colectiva e individual. El plan de
emergencia
El'control.de la salud de los trabajadores
Componentes implicados en la Prevencion de Riesgos Laborales. Gestion de la Prevencidn
de Riesgos Laborales en la empresa y documentacién relacionada
Primeros auxilios

SEGUNDO SEMESTRE
* Envasado y empaquetado de productos alimentarios
Conceptos basicos del envasado en la industria alimentaria
Materiales y productos para el envasado en la industria alimentaria
Materiales de embalaje y envasado
Descripcién de las operaciones de envasado, acondicionado y embalaje
Funcionamiento basico de la maquinaria de envasado, acondicionado y embalaje
* Higiene general en la industria alimentaria
Importancia de la higiene en la industria alimentaria
Principales procesos, instalaciones y requisitos higiénico-sanitarios de las distintas
industrias alimentarias
Productos utilizados para la limpieza e higienizacidn en las industrias alimentarias
Equipamiento. Utensilios y maquinaria de higienizacién
Procesos y procedimientos de limpieza, desinfeccién e higienizacion
Normas y practicas de higiene en la industria alimentaria
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Incidencia ambiental de la industria alimentaria
Residuos y contaminantes en la industria alimentaria
Medidas de protecciéon ambiental
* Mantenimiento basico de maquinas e instalaciones en la industria alimentaria
Operaciones y procesos principales de la industria alimentaria
Operaciones basadas en transformaciones quimicas: fermentacion y reactores biolégicos
Conceptos bdsicos de prevencidn de riesgos laborales
Factores y situaciones de riesgo en la industria alimentaria
Medidas de proteccion y prevencién de riesgos laborales
* Aplicaciones informaticas de bases de datos relacionales
Conceptos generales
Creacion e insercidn de datos en tablas
Cambios en la estructura y creacién de relaciones
Creacion, modificacién y eliminacion de consultas o vistas
Creacion de formularios
Creacién de informes o reports para impresion

TERCER SEMESTRE

* Preparacion de pedidos
Operativa de la preparacion de pedidos
Sistemas y equipos en la preparacion de pedidos
Envases y embalajes
Seguridad y prevencion de accidentes y riesgosiaborales en la manipulacion y
preparacién de pedidos L
* Sistema operativo, busqueda de informacion: Internet/Intranet y correo electrénico
Introduccidn al ordenador (hardware/software)
Utilizacion basica de los sistemas operativos habituales
Introduccion a la busqueda de informacion
Navegacién por la World Wide Web
Utilizacidn y.configuracion de correo electrénico
Transferencia de ficheros FTP
* Aplicaciones informaticas de hojas de célculo
Conceptos generales. Desplazamiento, introduccién de datos, edicion y modificaciéon de la
hoja de calculo. Almacenamiento y recuperacion de un libro
Operaciones con rangos
Modificacion de la apariencia de una hoja de célculo
Foérmulas, funciones
Insercion de graficos y de otros elementos dentro de una hoja de célculo
Impresion. Trabajo con datos. Revision. Libros compartidos
Importacion desde otras aplicaciones del paquete ofimatico
Plantillas y macros

CUARTO SEMESTRE

* Aplicaciones informaticas de tratamiento de textos
Conceptos generales y caracteristicas fundamentales del programa de tratamiento de
textos
Operaciones y archivos de la aplicacidn de tratamiento de textos
Forma del texto, configuracidn de pagina. Creacion de tablas. Correccion de textos.
Impresion de documentos
Creacién de sobres y etiquetas individuales y para creacion y envio masivo
Insercion de imagenes y autoformas
Creacidn de estilos, utilizacidn de plantillas y asistentes
Trabajo con documentos largos. Fusion y revision de documentos. Documentos
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compartidos. Automatizacidn de tareas repetitivas

* Preparacion de materias primas
Conceptos elementales de las materias primas basicas en la industria alimentaria
Materias primas auxiliares en la industria alimentaria
Operaciones basicas de preparacion de materias primas
Seguridad laboral y seguridad alimentaria

* Aplicaciones informaticas para presentaciones: graficas de informacion
Disefio, organizacion y archivo de las presentaciones
Introduccién y conceptos generales
Acciones con diapositivas
Trabajo con objetos ¥
Documentacién y disefios o estilos de la presentacién
Impresién de diapositivas en diferentes soportes
Presentacion de diapositivas 5
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QUINTO SEMESTRE

* Presupuestos
Introduccién al control presu
Preparacién ante los presupues
Elaboracion de un presupuesto
Ejemplo de un presupuesto de una e
Ejemplo de un presupuesto en una emp
El presupuesto flexible
Costes
Conceptos basicos de produccion

* Iniciacion al inglés

me english!

t the terminal
Home sweet home = -
day in your life r

This is my town

Let’s go shopping!"

Sports & hobbies |
Internet: the future is here
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SEXTO SEMESTRE

* Manejo de instalaciones para la elaboracién de productos alimentarios
Descripcién elemental y actuaciones bdsicas en instalaciones comunes de la industria
alimentaria
Descripcidn elemental y actuaciones basicas en los principales tipos de instalaciones de
procesamiento y elaboracion de alimentos
Prevencion de riesgos y seguridad laboral y alimentaria
Proteccién medioambiental en la industria alimentaria

* Orientacion laboral y promocién de la calidad en la Formacio
Anélisis del perfil profesional :
La informacion profesional. Estrategias y herramie
Calidad en las acciones formativas. Innovacion y z

fesional para el Empleo

da de empleo
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